DANIA
GLOWNE

OSmiornica z grilla z sosem rouille 155

Palia alzacka z kremowa kaszg i stonecznikiem 120

Turbot z czarnym czosnkiem i purée z cebuli 160

Piers z kaczki z cykorig i sosem porto 125

Zeberka pieczone w miodzie z ziemniakami francuskimi 120
Comber z jelenia z topinamburem i sosem demi-glace 7160
Medalion z poledwicy wotowej od szefa kuchni 7180

STEKI

*Serwujemy z pieczonymi ziemniakami francuskimi.

Stek Rib Eye 330g/220
Stek Rib Eye sezonowany na sucho 330 g/340

DODATKI

Baktazan grillowany 40
Purée ziemniaczane 25
Warzywa grillowane 45
Satatka ze swiezych warzyw 45

DESERY

Miodowa trufla 55

Gruszka w karmelu na serniku 55

Sacher z czekolada mleczng i pomarancza 50
Kijowski 50

* Przy rezerwacji od 4 oséb doliczamy do rachunku
serwis w wysokosci 12,5% wartosci zamodwienia.

* Informacje o alergenach dostepne sq u obstugi.
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