
DOBRANE DANIA DO KAŻDEGO WINA
BY ROSTISLAV TOMYLIN

CENA DEGUSTACJI WIN W TOWARZYSTWIE 
DAŃ  620 zł / os.

*Cena obejmuje kolację degustacyjną wraz 
z wine pairingiem oraz serwisem restauracyjnym.

Ślad lata na ustach
Sensum Laxas Brut Albariño, Galicia, Spain
Mille-feuille z kawiorem z łososia i creme fraiche

Słońce z nutą jesieni 
Corte Giacobbe Pinot Grigio Ramato, Veneto, Italy
Lokalna stracciatella z kiszoną kapustą i jabłkiem

Smak letnich podróży
Reignac Blanc, Bordeaux, France
Ravioli z owczym solankowym serem i szafranem

Pocztówka z wakacji
Sorbet z Aperolu

Jeszcze chwila ciepła
Luciano Arduini Valpolicella Ripasso Classico Superiore,
Veneto, Italy
Ośmiornica z sosem bisque i chorizo

Pierwszy zapach jesieni
Sauska Cuvée 7, Villány, Hungary
Łopatka jagnięca z grzybami i grillowanymi warzywami

Lato na koniec
Moët & Chandon Nectar Impérial, Champagne, France
Malina w trzech odsłonach

Z KOLACJA DEGUSTACYJNA 
«NIEOCZYWISTA WILLA 
EDYCJA VI: POZEGNANIE LATA»

WIECZOR WIN 


