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* До бронювання від 4 осіб та більше,
ми додаємо 12,5% сервісу до рахунку.

Восьминіг на грилі з соусом руй   150
Філе дикого лосося з овочами та соусом біск   120

Риба калкан на пюре з цукіні та фісташок   160
Цесарка із зеленими овочами   125

та картопляним пюре        
Реберця, запечені в меду, з французькою   110

картоплею        
Качина грудка з печеною капустою   125

та соусом портвейн        
Медальйон із яловичої вирізки від Шеф-кухаря   175

Лимон у трьох текстурах   55
Фісташковий сирник з малиною   55

Захер із молочним шоколадом та журавлиною   50
Київський   50

ДЕСЕРТИ

СТЕЙКИ
* Подаємо з печеною французькою картоплею

Стейк Rib Eye   330 г / 195
Стейк Rib Eye сухої витримки   330 г / 340

Стейк Striploin сухої витримки   330 г / 300

ДОДАТКИ
Баклажан на грилі   35
Картопляне пюре   25

Овочі на грилі   40
Салат зі свіжих овочів   45

СОУСИ
Перцевий деміґлас   15

Порто   15
Жу з чорізо   12

Цезар   12


