RESTAURACIA

DANIA
GtOWNE

Osmiornica z grilla z sosem Rouille 750 zt

Tro¢ fiordowa z kawiorem i warzywami noisette 720 z
Turbot z topinamburem i czarnym kawiorem 775 zt
Konfitowany polik wotowy z kremowym banoszem 750 zt
Zeberka pieczone w miodzie 710 z

Piers z kaczki z mini marchewka i sosem Porto 120 z
Medalion z poledwicy wotowej od Szefa kuchni 775 zt
Comber jagniecy z emulsjg z czarnego czosnku 185 zt

STEKI

Stek Rib Eye sezonowany 330 g /340 zt
z ziemniakami francuskimi
Stek Striploin sezonowany 330 g /300 zt
z ziemniakami francuskimi

DODATKI

Puree ziemniaczane 25zt
Warzywa grillowane 45zt
Ziemniaki francuskie 25zt

DESERY

Pistacjowy «Napoleon» 55z

Sacher z czekolada mleczng i pomaranczg 50 z
Galicyjski «Kijow» 50 zt

Ulubiony deser Pastry szefa 55zt

* Przy rezerwacji od 4 oséb doliczamy do rachunku
serwis w wysokosci 12,5% wartosci zamowienia.

* Informacje o alergenach dostepne s3 u obstugi.
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