
Кожна пропозиція включає ремісничий хліб,
виготовлений на натуральній заквасці,

та наше фірмове масло.

ПРОПОЗИЦІЯ
360 pln / особа.

Дикий лосось гравлакс з крем-фрешем
Оселедець з картоплею з вогню
Галицьке асорті м’ясних спеціалітетів
Тартар з оленя з грибним парфе
Композиція з зелені і овочів з кремовим сиром

ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
(5 видів холодних закусок, що подаються 
на середину столу)

Вареники з копченим вугром
Вареники з качкою та сирною еспумою

ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
(2 види гарячих закусок, що подаються
на середину столу)

Український борщ з пампушкою та беконом
Крем-суп з картоплі та цибулі-порею

СУПИ
(обирається гостями індивідуально на місці)

Чізкейк з вишнями
Безе з кремом та фруктами
Захер з шоколадом та апельсином

ДЕСЕРТИ
(3 види міні-десертів, що подаються в центрі столу)

ОСНОВНІ СТРАВИ
(обирається гостями індивідуально на місці)

Філе дикого лосося з сезонними овочами
Качина ніжка конфі з карамелізованою морквою
та соусом Порто
Медальйон з яловичої вирізки з соусом Мадейра
Грильована цвітна капуста з пюре
та гранатовим соусом

Тарілка сезонних фруктів – 80 злотих
Колекція польських фермерських сирів
з презентацією – 90 злотих / 100 г
Бар з кав’яром з млинцями та маслом – 80 злотих / 
особa
Привітальний келих ігристого вина – 30 злотих / 
особа
Дегустація вин із супроводом сомельє –
умови узгоджуються індивідуально

Існує можливість продовжити святкування 
до 24:00. Вартість додаткової години після 23:00
становить 800 злотих

До всіх бенкетів додається сервісна оплата 12,5% 
від рахунку

Пропозиція не включає напої

Доступні вегетаріанські та веганські варіанти

Орієнтовна вага страв на одну особу становить
близько 1300 грамів. У зв’язку з варіативністю меню 
можливі незначні відхилення в межах 100 грамів

ДОДАТКОВО


