
Pierogi z kapustą i grzybami
Pierogi z ziemniakami i grzybami
Pierogi z mięsem
Pierogi z kaczką
Paszteciki z kapustą i grzybami
Bigos
Warzywa grillowane

Pstrąg z zielonym pesto
Troć fiordowa z sosem śmietankowym
Polędwiczki wieprzowe z puree i sosem demi-glace
Żeberka pieczone w miodzie
Pierś kaczki z kluskami z koziego sera
Medalion z polędwicy wołowej 
z sosem pieprzowym 
Bakłażan z espumą z koziego sera

Sernik galicyjski
Beza z kremem i owocami
Sacher z czekoladą i żurawiną
Miodownik madziarski
Piernik z konfiturą
Kutia
Pierogi z makiem

Barszcz z uszkami
Krem z wędzonego ziemniaka 
Juszka grzybowa
Rosół z makaronem

Ryba po grecku
Śledź pod pierzynką
Śledź pod szubą
Tatar z troci fiordowej
Pasztet z gęsiej wątróbki 
Sałatka jarzynowa
Tatar wołowy
Talerz mięs
Sałatka ze świeżych warzyw 
Sałatka a'la Winegret z korzennych warzyw
Carpaccio z buraka z kozim serem
Ikra z grillowanych warzyw

OFERTA WIGILIJNA 2023
270 ZL / OS.

DANIA GLOWNE 
(prosimy wybrac 3 pozycje)

ZUPY 
(prosimy wybrac 2 pozycje)

PRZYSTAWKI GORACE
(prosimy wybrac 3 pozycji)

PRZYSTAWKI ZIMNE 
(prosimy wybrac 5 pozycji)

Oferta wigilijna zawiera: 
- welcome drink

- 5 rodzajów zimnych przystawek podawanych 
na środek stołu,

- 3 rodzaje ciepłych przystawek podawanych 
na środek stołu,
- 2 rodzaje zup

- 3 rodzaje dań głównych,
(każdy z Gości dostanie obok talerza mini-menu
i będzie mógł wybrać odpowiednie danie główne 

już na miejscu)
-3 rodzaje deserów podawanych na środek stołu.

WELCOME DRINKI
Piernik w bąbelkach

DESERY 
(prosimy wybrac 3 pozycje)

Jest rowniez mozliwosc zamowienia:

Kompot z suszu - 40 zł za 1L
Talerz owoców sezonowych - 60 zł za talerz

Do wszystkich przyjęć doliczany jest serwis 
w wysokości 10% wartości rachunku.
Istnieje możliwość wydłużenia Państwa 
uroczystości maksymalnie do godziny 1:00. 
Koszt każdej następnej godziny po 23:00 to 600 zł.


